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フレンチレストラン「ル ドール」 

ル・ビストロ 
 

ディナー 
プリフィックス メニュー 

 

 

4 品コース（前菜、スープ、メイン料理 & デザート）  7,400 

5 品コース（前菜、スープ、魚料理、肉料理 & デザート） 9,400 

 

 

 

前菜 

 

ポークと合鴨のパテ アン クルート  

フルーツのチャツネ コルニッション ディジョンマスタード 

 

桜鯛のマリネ                                                     

マスタードレモンドレッシング アスパラガス ハーブオイル 

 

キャビア追加 |+1,400 

 

ブルゴーニュ風エスカルゴ  

ガーリックハーブバター クルトン 

 

 

スープ 

 

フレンチオニオンスープ 

グリュイエールチーズ クルトン 

 

グリーンピースのヴルーテ 

菜の花 桜海老 新玉葱のフラン ミントオイル 
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メイン 

 

舌平目のムニエル  

レモンバターソース ローストポテト ラタトゥイユ 

 

カナダ産ロブスターテールのソテー | +2,000 

アメリケーヌソース ポテトソテー プロヴァンス焼き風トマト 

 

牛ほほ肉の赤ワイン煮込み                                                                                                                                                               

ポテトピューレ マッシュルーム ベーコン パールオニオン 

 

牛テンダーロインのソテー 150 g | +4,300 

赤ワインソース ポテトピューレ 人参のグラッセ 

 

合鴨もも肉のコンフィ                                                                                                    

赤ワインソース ポテトピューレ プロヴァンス風焼きトマト 

 

ダックフォアグラのパンフライ追加 +2,500 

 

 

デザート 

 

弓削牧場ヨーグルト マンゴーとチェリーのパルフェ  

桜花のシロップ 

 

ガトーショコラ 

フルーツソース 


